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SOBRE O

CURSO

Transforme sua paixão por doces em uma pro�ssão de verdade. 

O curso de Confeiteiro Pro�ssional da Aurora Academy oferece formação 

prática e completa, do básico ao avançado, para quem quer entrar no 

mercado da confeitaria ou aperfeiçoar suas técnicas com aulas 100% 

mão na massa, ministradas pela chef Juliana "Ju" Casagrande, vencedora 

do programa Que Seja Doce (GNT) e à frente da Ju Cupcakes.
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Conheça a escola

Aurora Academy

Na Aurora Academy, você se pro�ssionaliza com 

os melhores professores da região. Nosso espaço

é amplo,  moderno,  e legante e  pensado para 

oferecer conforto e o melhor aprendizado para você.

Contamos com clínicas, salão, estética avançada 

e o nosso diferencial: um espaço gourmet exclusivo.

Tudo isso faz parte de uma infraestrutura completa, 

pensada para proporcionar uma experiência acolhedora 

e preparar você para uma nova carreira de sucesso.

Sua nova carreira
começa aqui!
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Torne-se um(a) confeiteiro(a) de sucesso

O QUE VOCÊ VAI APRENDER?

Conheça a professora

Juliana Casagrande
Olá! Sou a Juliana Maria Pinto Casagrande, mas pode me chamar de Ju.

Formada em Administração Hoteleira, foi na confeitaria que encontrei 

minha verdadeira paixão. Comecei ainda na infância, inventando receitas 

e decorando bolos com minha mãe e avós, e em 2011 realizei meu primeiro 

trabalho pro�ssional na área. Desde então, transformei essa paixão em 

pro�ssão. Hoje sou empreendedora, esposa e mãe, sempre estudando novas 

técnicas, tendências e sabores para oferecer o melhor aos meus alunos. 

Fui vencedora do episódio "Gato de Botas" do programa Que Seja Doce 

(GNT) e hoje comando a Ju Cupcakes, minha microempresa artesanal.

Neste curso, quero compartilhar com você as receitas, técnicas e segredos 

que aprendi ao longo da minha trajetória. Seja bem-vindo(a)! 

Vamos juntos adoçar o mundo, um doce de cada vez.

Para quem é: 

- Iniciantes que querem uma nova pro�ssão

- Confeiteiros amadores que buscam aperfeiçoamento

- Empreendedores que desejam abrir ou fortalecer o próprio negócio

- Quem busca uma renda extra com doces

Carga horária: 72h

Fundamentos da Confeitaria

Massas, recheios e coberturas essenciais

Técnicas de preparo e �nalização

Decoração e Acabamento

Decoração de bolos, cupcakes e doces �nos

Técnicas de acabamento pro�ssional

Sabores e Tendências

Combinações de sabores e texturas

Tendências atuais do mercado

Gestão do Negócio

Preci�cação e organização de encomendas

Fundamentos de empreendedorismo na confeitaria


