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SOBRE O

CURSO

Conheça a escola

Aurora Academy

Na Aurora Academy, você se pro�ssionaliza com 

os melhores professores da região. Nosso espaço

é amplo,  moderno,  e legante e  pensado para 

oferecer conforto e o melhor aprendizado para você.

Contamos com clínicas, salão, estética avançada 

e o nosso diferencial: um espaço gourmet exclusivo.

Tudo isso faz parte de uma infraestrutura completa, 

pensada para proporcionar uma experiência acolhedora 

e preparar você para uma nova carreira de sucesso.

Sua nova carreira
começa aqui!

R. Paul Harris, 384 - Centro - Canela/RS

(54) 9 9674-9489 by.auroraacademy
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Alguns dos seus trabalhos pro�ssionais

Conheça a professora

Faby Ferraz
A Chef e Pedagoga Faby Ferraz é especialista em gastronomia e 

confeitaria, com formação técnica voltada ao ensino culinário. Possui 

experiência sólida em técnicas de produção, boas práticas, segurança 

alimentar e organização de cozinha, atuando tanto no desenvolvimento 

de receitas quanto na formação de novos pro�ssionais. Com ampla 

atuação no ensino, Faby conduz cursos e treinamentos com 

metodologia prática, clara e acessível, sempre com foco na 

qualidade e na preparação real para o mercado gastronômico. 

Sua didática objetiva, organização e capacidade de adaptar 

c o n t e ú d o s  p a r a  d i f e r e n t e s  p ú b l i c o s  f a z e m  d e l a  u m a 

referência na área.

MiNi
CHEFS

COZINHAR É UMA AVENTURA

CURSO

O curso Mini Chefs (12h) da Aurora Academy apresenta a culinária de 

forma divertida, segura e educativa para as crianças. Em aulas práticas 

e lúdicas, os pequenos exploram ingredientes, aprendem noções de 

higiene e segurança, desenvolvem autonomia e preparam receitinhas 

pensadas especialmente para eles. Todo o material utilizado nas aulas 

é fornecido pela escola, incluindo avental e touca, para que cada 

Mini Chef viva a experiência completa dentro da cozinha. Com 

atividades dinâmicas e conteúdo adaptado à faixa etária, o curso 

estimula criatividade, coordenação motora e trabalho em equipe. 

Ao �nal das 12 horas, os alunos descobrem o prazer de cozinhar e criam 

seus próprios pratos.Uma formação leve, divertida e cheia de sabor , 

perfeita para iniciar as crianças no mundo da gastronomia.

O QUE seu filho VAI APRENDER?

Higiene 

Cores, Sabores, Saúde 

Bolo no Pote mágico

Pão caseiro  

Tortinha doce

Brownie

Enroladinho

Empadão de frango

Donuts assado colorido

Panqueca colorida 

(doce e salgada)


